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LE VEGLIE DE NERI

ARGANG: 2021
ART. NR. 77175

FAKTA OM VINET

DRUVOR:
60 % Sangiovese och 40 % Cabernet Sauvignon

4 TILLVERKNING:

W//” Druvorna skordas fér hand, under senare delen av
september. Vinifieringen sker i staltank, vid 24°-
27°C. Efter avslutad vinifiering, tappas vinet dver
fran staltank for att mogna. Sangiovese far mogna i
cementkar, och Cabernet Sauvignon pa fat av fransk
ek. Lagringstiderna anpassas for att na den perfekta
kvaliteten for respektive vin.

Hela processen fram till att vinet blandas och tappas
pa flaska, sker var druva for sig.

LAGRING:

@ Sangiovese 8 manader i cementkar, Cabernet
Sauvignon 8-10 manader pa franska ekfat och
minst tre manader pa flaska.

FARG:
Djupt rubinrott

@ DOFT:
Blommig doft med noter av réda frukter och
balsamvinager. och viol.

SMAK:
Mjukt, valbalanserat vin med vélintegrerade tanniner.
Avslutet ar fruktigt och valsmakande.

PASSAR TILL:
Kottratter av n6t, lamm och kalv. Charkuterier.
Serveras vid 16 - 18 °C.

Q ALKOHOLHALT: 13,5 %
RESTSOCKER: 10 g/l
SYRA: 5,78 g/
TORRSUBSTANS: 31 g/l
SULFITER: 98 mg/I
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